
Вечерняя группа 

Курс лекций Школы «Сомелье»

Вводный курс
1. Общая тема. Знакомство с профессией сомелье, виноделием, основами производства вина, классификация французских вин, этикетка вина, основные сорта винограда. 

2. Правила и особенности произношения и чтения во французском языке.

3. Правила и порядок проведения дегустаций, основы энологии.

Вина Франции
4. Бордо. Бордосские вина, контролируемые наименования по происхождению. Классификация вин Бордо. Основные группы вин из Бордо. Описание вин из различных аппеласьонов (2 лекции).

5. Бургундия. Характеристика района. Основы классификации, аппеласьоны и подразделение на типы. Регионы Шабли, Кот-д' Ор, Божоле (2 лекции).

6. Долина Роны. Общая характеристика и условия производства. Региональные аппеллясьоны. Северная и южная часть Долины Роны.

7. Долина Луары. Производство, типы почв. Окрестности Нанта, Анжу и Семюр, Турень, Сансер и Пуйи.

8. Шампань. Почва и климат. Сорта винограда. Классификация. История виноделия в районе Шампань. Особенности винодельческого производства дома Шампань.

9. Эльзас. Расположение и погодные условия. Сорта винограда, технология производства. Отличие Производители эльзасских вин.

Вина мира
10. Пьемонт. Долина Аосты. Фриули, Ломбардия. Сорта винограда. Зоны производства вин.  Ведущие производители.

11. Венето. Трентино Альто Адидже. Эмилия-Романия, Марке, Абруццо Сорта винограда. Зоны производства вин.  Ведущие производители.

12. Тоскана. Умбрия Сорта винограда. Зоны производства вин.  Ведущие производители. Супертоскана.

13. Сицилия, Апулия, Кампания, Сардиния. Обзор регионов виноделия. Сорта винограда. Зоны производства вин.

14. Вина Испании. Каталония. Страны Валенсийского сообщества. Сорта. Контролируемые наименования. Производители.

15. Риоха. Кастилия и Леон. Риас Байшас. Эстремадура. Сорта. Вина. Производители.

16. Вина Германии. Регионы виноделия. Классификация. Сорта винограда.

17. Вина Португалии. Крепленые вина мира. Мадера, херес, портвейны, малага.

18. Чили, Аргентина. Регионы виноделия, сорта винограда, особенности производства, производители.

19. Австралия. Новая Зеландия. Регионы виноделия, особенности производства, производители.

Крепкий алкоголь

20. Коньяк. Географическое положение, климат и история. Производство. Субаппеллясьоны коньяка. Выдержка. Крупнейшие дома.

21. Арманьяк, Кальвадос. Географическое положение, климат и история. Производство. Зоны производства. Выдержка. Крупнейшие дома.

22. Виски. География, история, типы виски. Производство. Выдержка. Марки виски.

23. Аперитивы, дижестивы, ром, текила, ликеры, пастисы, настойки. 
24. Заключительный экзамен.
Система выставления оценок
Контрольные тесты по блоку тем (3-4 лекции)

Успешно сдавшие экзамены допускаются к сдаче экзамена с утренней группой.

Оценка за экзамен заносится в сертификат об окончании.

Дополнительные курсы по желанию группы
1. Чай (производство, типы, правила, дегустация).

2. Кофе (производство, типы, правила, дегустация).

3. Обзор алкогольного рынка России (поставщики, портфели и т.д.).

4. Вина Израиля. Регионы, традиции. Производители.

5. Вина Японии. Саке. Технологии производства. Традиции.

6. Сигары. Производство. Страны. Марки. Работа с сигарами в ресторане

Преподаватели:

Игорь Шарбатов – винный эксперт, член Российской Ассоциации сомелье. Президент ассоциации сомелье Санкт-петербурга. Председатель конкурсов сомелье в СПб. 

Евгений Агапов – винный эксперт, упарвляющий бутика Cabernet S. Club
Антон Назаров – винный эксперт, руководитель учебного центра «Академия Вина», аккредитованный преподаватель международной школы вин и крепких напитков Wine & Spirits Education Trust.
+7 921 355 20 84 Евгений Агапов  

+7 812 498 09 91 Екатерина Моисеева

Санкт-Петербург, пр. Добролюбова д.3
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Независимая школа вин «Сомелье»  с 01.01.2012 реализуется при 

поддержке группы компаний Альта Вина

www.altavina.ru  тел. (812) 6-770-770

